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• Hamilton (1934:citado por Salaman):Hospital de 
Sangre de Sevilla del Archivo Hispalense. Fecha 
de 1573 como la cita más antigua de la llegada de 
papas a la Europa continental. 

• En Canarias. Noviembre de 1567 cuando un 
notario público da fe del envío de mercancías 
desde Gran Canaria a Amberes (Lobo, 1988).

– “...Y así mismo recibo tres barriles medianos que decis 
lleven patata y naranjas e lemones berdes”.

Breve recorrido histórico



• En Tenerife en abril de 1574, envío hacia Rouen (Hawkes y 
Francisco-Ortega, 1993).

• “... . Así mismo vinieron de Teneriffe dos barriles de patatas 
y ocho (...) llenos de aguardiente”

• Viera y Clavijo (1866; escrito en 1799) y Bandini (1816) 
recogen la tradición de que fue D. Juan Bautista de Castro 
quien las sembró en sus posesiones de Icod el Alto, 
habiéndolas traído de Perú en 1622. 

• Viera y Clavijo (1866) recoje la multiplicación sexual en las 
islas. 

• Procedencia de Chiloe:
– Valdivia en 1551 menciona en una carta a Carlos V las 

papas (Salaman, 1949).
– En 1559 Valdivia descubre Chiloe

Breve recorrido histórico



Existen diversas formas de conservar las 
papas:

En bancos de germoplasma:

Mediante los tubérculos: in vivo

In vitro

Semilla sexual

Crioconservación

Por los agricultores:

In situ o on-farm

La Conservación de papas nativas



EL Centro de Conservación de la Biodiversidad 
Agrícola de Tenerife (CCBAT) viene 
conservando su colección de 155 accesiones 
in vivo, según la metodología que realiza:

-El Centro Internacional de la Papa (CIP) en la 
Estación experimental de Huancayo en Perú.

-Y el profesor-curator Andres Contreras en la 
Universidad Austral de Chile.

La diferencia entre ambos sistemas es el 
saneamiento. Las papas de la colección in vivo
chilena no están saneadas, al igual que la de 
la colección del CCBAT.
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-Cada año se siembra la colección en tres 
localizaciones:

-Dos principales en el municipio de El 
Rosario a dos cotas y vertientes diferentes. 
Estás plantaciones se realizan en Enero.

-Una replica en la finca del Cabildo situada 
en el municipio de Candelaria, en plantación 
más temprana (Noviembre). La mayoría de 
estás se plantan en macetas bajo una cubierta 
de invernadero de malla antipulgón.
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-De cada entrada se plantan 3 repeticiones con 
30 tubérculos cada una.

-Los tubérculos son seleccionados en función 
de las plantas con niveles bajos de presión 
vírica, es decir con una sintomatología que 
indique que las plantas están sanas (ausencia 
de mosaicos, moteados, necrosis, enanismo, 
enrollado, etc.).

-Durante la cosecha, se eliminan las papas de 
destrío (golpes, incidencia de plagas y 
enfermedades, etc.)
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-Una vez las papas llegan al Centro se procede 
a una selección más precisa, volviendo a 
eliminar todo aquel material que presente 
defectos, o que no se correspondan con las 
características de la variedad. Si se trata de 
variaciones, se conservan las mismas.

-En laboratorio se mantiene la división entre 
las tres plantaciones.

-Se introducen en Cámara frigorifica a 3-4ºC
de temperatura y aproximadamente un 90 % 
de humedad (Sistema de nebulización: 
aparición de problemas) 
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-Las papas son lavadas, y secadas de forma 
natural.

-Las papas se conservan en cajas de plástico 
divididas por una placas. En cada caja van dos 
entradas, y dos plantaciones.

-La plantación del Sur en Candelaria se 
conserva como reserva en cajas de casrtón.

-En la cámara se conserva además las 
plantaciónes del año anterior. Por ejemplo, en 
estos momentos en la cámara frigorifica están 
los tubérculos recolectados en el año 2008 y 
los del 2009. En total hay 6 duplicados.
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-La conservación de la colección es en general 
bastante buena, no habiéndose perdido 
entradas en los últimos años.

-Para ello, cada año se cambia de localización 
los tubérculos del año anterior. De zona alta a 
zona intermedia, y de un suelo tipo andisol a 
un alfisol.

-Además, cada año en el momento de la 
plantación se procede a una nueva selección 
de los tubérculos conservados en cámara, y a 
la desinfección en una de las localizaciones.
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-La mejor conservación de los recursos 
fitogenéticos es el cultivo de los mismos por 
los agricultores, es lo que se conoce como 
conservación in situ o on farm.

-En Canarias se siguen cultivo las variedades 
tradicionales o nativas de papas. En la 
actualidad existen cerca de 1000 hectáreas, 
de las que más de 900 están en la Isla de 
Tenerife. Otras Islas donde se cultivan, aunque 
con una menor superficie, son La Palma, La 
Gomera, Lanzarote y el Hierro.
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-Se cultivan normalmente en pequeñas parcelas 
que apenas superan los 1000 m2. Por lo tanto 
son numerosísimos los agricultores que 
cultivan papas antiguas (>5000).

-Se cultivan en las zonas altas de la Isla, por 
encima de los 600 msnm, aunque también en 
zonas bajas, con la condición de volver a 
renovar la simiente con tubérculos de las 
zonas altas.

-Las prácticas de cultivo son tradicionales, con 
tres aporcados, asurcado con motocultor o 
animal de tiro, recolección manual, etc.
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-Si bien no podemos hablar en sentido estricto y 
global de erosión genética en las papas 
canarias, si hay que hacerlo de forma 
individualizada por cultivar.

-La entrada de la polilla guatemalteca, Tecia
solanivora, ha contribuido a incrementar los 
costes y un importante desanimo por parte de 
los agricultores.

-La probable próxima aprobación del reglamento 
de la Denominación de Origen Papas Antiguas 
de Canarias, podría iniciar sinergias que 
permitan una mejora de las rentas de los 
“agricultores conservadores”.
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-La mejora en la semilla debe seguir dos caminos 
que se deben interconectar:

-El saneamiento de todos cultivares posibles que 
tengan importancia desde el punto de vista 
comercial y económico.

-SEMILLA SANEADA PRODUCIDA POR 
LA EMPRESA CULTESA

-La mejora de las técnicas de selección de la 
semilla por parte de los agricultores:

-TECNICAS DE SELECCIÓN PARTICPATIVA 
CON LOS AGRICULTORES
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Muchas gracias


